
Unsere 
Tortenübersicht & Preise

KUCHEN 
WIE 

NIRGENDWO 
SONST.

SEIT 
FÜR IMMER.



PREISÜBERSICHT DER TORTEN

KATEGORIE 

RUNDE KUCHEN 14 Stücke
Eierlikörsahnekuchen
Himbeerkuchen 
Genusskuchen 12 Stücke
Apfeltraum 8 Stücke
Mandarinentraum 8 Stücke

SAHNETORTEN 14 Stücke

CREMETORTEN  14 Stücke

DESSERTS 
Sahnerollen 6 Stücke
Cremedesserts Stück

FESTTAGSTORTEN
RECHTECKIGE  TORTEN 
(Schokocreme mit hellen Biskuitböden und weißem Dekorüberzug)
DIN A4
 inkl. 1x Rosenbukett und 1x Schriftschild nach Kundenwunsch

DIN A3
 inkl. 2x Rosenbukett und 1x Schriftschild nach Kundenwunsch

HOCHZEITSTORTEN 
(aus dem Cremetorten-Sortiment mit weißem Dekorüberzug)
Festtagstorte 1 Stock
(Durchmesser 28 cm)
inkl. 1x Rosenbukett und
1x Schriftschild nach Kundenwunsch

Festtagstorte 2 Stock 
inkl.1x Rosenbukett je Stock
1x Schriftschild nach Kundenwunsch

Festtagstorte 3 Stock 
inkl. 1x Rosenbukett je Stock 
1x Schriftschild nach Kundenwunsch
1.Stock (28 cm), 2.Stock (26 cm), 3.Stock (20 cm)

Festtagstorte 4 Stock 
inkl. 1x Rosenbukett je Stock 
1x Schriftschild nach Kundenwunsch
1.Stock (28 cm), 2.Stock (28 cm), 3.Stock (26 cm), 4.Stock (20 cm)
Tortenständer auch als Treppe erhältlich

PFAND FÜR TORTENSTÄNDER (aller Arten): 

Pfand für Styroporbox

Pfand für Brett (aller Arten)

  47,60 € 

  47,60 € 

  18,60 € 
   2,95 €

130,00 €

200,00 €

  80,00 €

150,00 €

220,00 €

270,00 €

  50,00 €

  50,00 € 

  20,00 €

PREISE

  41,30 € 

  43,40 € 
  43,40 € 
  35,40 € 
  23,60 €
  23,60 €



ERDBEER / HIMBEER-HERZEN
Erdbeer/Himbeerherz (Durchmesser  40cm)
mit Marzipan und Sahnerand
Inkl. 1x Rosenbukett und 1x Schriftschild nach Kundenwunsch

Erdbeer/Himbeerherz (Durchmesser 80cm) 
mit Marzipan und Sahnerand
Inkl. 1x Rosenbukett und 1x Schriftschild nach Kundenwunsch

TAUFTORTE 
(aus dem Cremetorten-Sortiment mit weißem Dekorüberzug)
Festtagstorte 1 Stock (Durchmesser 28 cm)
 inkl. 1x Rosenbukett und 1x Schriftschild nach Kundenwunsch

FESTTAGSBUCH 
(Schokocreme mit hellen Biskuitböden)
Festtagsbuch (29 x 42 cm)
inkl. Marzipankordel und Marzipan eingedeckt Dekor: 
Linke Buchseite mit Schriftschild nach Kundenwunsch, 
rechte Buchseite mit Marzipankreuz

KOMMUNIONTORTE 
(aus dem Cremetorten-Sortiment mit weißem Dekorüberzug)
Festtagstorte 1 Stock (Durchmesser 28 cm) 
inkl. 1x Rosenbukett und 1x Schriftschild nach Kundenwunsch

TORTENDEKORE
Brautpaar ca. 15 cm hoch
Storch blau oder rosa ca. 13 cm hoch 
Gebetbuch aus Marzipan (ca. 6x9 cm)

Rosenbuckett aus Zuckermasse 
erhältlich in den Farben weiß, apricot und rosa

Schriftschild aus Marzipan nach Kundenwunsch

FOTOMOTIVTORTEN 
(aus dem Cremetorten-Sortiment mit weißem Dekorüberzug)
Festtagstorte rund (Durchmesser 28 cm) 
mit Bildmotiv aus Esspapier (Durchmesser max. 20 cm) inkl. Text 
(aus dem Cremetorten-Sortiment mit weißem Dekorüberzug)

Festtagstorte eckig A4 (21x29 cm) 
mit Bildmotiv aus Esspapier inkl. Text 
(Schokocreme mit hellen Biskuitböden und weißem Dekorüberzug)

KINDERTORTEN
Bitte fragen Sie uns nach den Thementorten für Kinder

Die angegebenen Preise gelten jeweils für einen ganzen Kuchen/Torte/Sahnerollen etc.!
So kann man bestellen:
- Bestellungen bis 16 Uhr sind am nächsten Tag bis 12 Uhr fertig (außer Festtagstorten).
- Festtagstorten bitte 3 Tage im Voraus bestellen.
- Man kann in jeder Rösner Filiale bestellen und abholen.
- Die Filiale, wo Sie abholen möchten bitte bei der Bestellung angeben.
- Bei allen runden Torten ist auch eine halbe Torte bestellbar.
- Rösner Bonuskarte: Bei 350 Bonuspunkten können Sie sich eine Torte nach Wahl kostenfrei aussuchen 
   und bestellen.

120,00 € 

220,00 €

  80,00 €

200,00 €

  80,00 €

  25,00 €
  15,00 €
  15,00 € 

  20,00 €

  10,00 €

  80,00 €

130,00 €





Nach altem Rösner-Hausrezept!
Lockere Quarkmasse mit Sahne verfeinert und 

erlesenen Sauerkirschen in einem saftigen Mürbteigmantel.
Cremiger Fruchtgenuss!

QUARKKIRSCH-KUCHEN
RUNDE KUCHEN



Der Star unter den Kuchen!
Eine lockere Quarkmasse umhüllt von zartem Mürbteig. 

Ein Hauch Puderzucker perfektioniert den feinen Geschmack.
Ein Genuss, dem keiner widerstehen kann!

RAHMKÄSE-KUCHEN
RUNDE KUCHEN



Der Genießer-Kuchen!
Frische Eierlikörsahne auf einem dunklen Boden,

der mit vielen Haselnüssen und Schokolade gebacken ist.
Eine zarte Eierlikördecke verfeinert den Geschmack 

von diesem köstlichen Kuchen.
Ein saftiger und sahniger Genuss!

EIERLIKÖR-SAHNEKUCHEN
RUNDE KUCHEN



Lässt Genießerherzen höher schlagen!
Köstliche, süß-säuerliche Himbeeren mit feiner Vanillecreme 

auf einem lockeren Biskuitboden angerichtet. 
Perfektioniert wird der sommerliche Geschmack

von gehobelten und gerösteten Nüssen, die den Kuchen umrunden.
So schmeckt der Sommer!

HIMBEERKUCHEN
RUNDE KUCHEN



Sandkuchen mit Apfelstücken 
und gehackten Mandeln mit Zimtzucker.

APFELTRAUM
RUNDE KUCHEN



GENUSSKUCHEN
RUNDE KUCHEN

Gekochte Haselnussmasse unter 
einem Mürbteiggitter mit Fondant überzogen.



Sandkuchen mit Mandarinen und Vanillepudding, 
dekoriert mit Knuspermandeln.

MANDARINENTRAUM
RUNDE KUCHEN



Eine saftige Mohnfüllung mit Mandeln und Sultaninen verfeinert.
Geröstete Nüsse und eine Zuckerglasur 

vervollständigen diesen außergewöhnlichen Kuchen.

Den muss man mal probieren!

SCHLESISCHER MOHNKUCHEN
RUNDE KUCHEN





Einfach – aber lecker!
Lockere Biskuitböden und frische Quarksahne. 

Der Star bei jedem Kaffeekränzchen!

KÄSE-SAHNETORTE
SAHNETORTEN

KÄSE-SAHNETORTE



Diese frische und fruchtige Erdbeertorte ist perfekt für Frühling und Sommer.
Basis ist ein luftig-leichter Biskuitboden, der mit frischen Erdbeeren belegt ist.

Garniert wird das ganze mit Erdbeersahne und Vanillesahne und 
der Rand wird schließlich mit gerösteten und gehobelten Mandeln bestreut. 

Am Schluss noch einige Schokospäne und fertig ist der sommerliche Tortentraum. 
Die Torte ist ohne Alkohol.

ERDBEER-SAHNETORTE
SAHNETORTEN



Der Klassiker unter den Torten!
Frische Sahne mit einem Schuss Schwarzwälder Kirschwasser 

auf einem dunklen Schokoladenbiskuit.
Eine saftige Kirschfüllung aus erlesenen Sauerkirschen 

und die Kombination aus Kirschwassersahne mit Schokocreme 
verleihen dieser Torte den raffinierten Geschmack.

Ideal für jede Gelegenheit!

SCHWARZWÄLDER SAHNETORTE
SAHNETORTEN



Die Spitzenkreation unter den Sahnetorten!
Haselnuss-Sahnepudding und feinste Bourbon-Vanillesahne 

auf luftigem Haselnussbiskuit.
Eine köstliche Marzipandecke und knusprige Krokantstückchen 

runden den Geschmack dieser Kreation des Hauses ab.
Die muss man probieren!

SAHNETORTEN

RÖSNERS HAUSTORTE



Der pure Genuss für Schokoladen-Fans.
Eine ganz neue Sahnetorten-Kreation.

Feine Zartbitter-Schokolade trifft auf einen lockeren Schoko-Bisquitboden.
Unwiderstehlich lecker und ein wahrer „Hingucker“.

SCHOKO-SAHNETORTE
SAHNETORTEN



Das Pendant zur Joghurt-Mandarinen-Sahnetorte.
Frische Sahne mit einer leichten Zitronen-Note im Zusammenspiel 

mit leckeren Himbeeren und einem lockeren Bisquitboden.
Fruchtig-frischer Genuss – ideal für den Sommer.

JOGHURT-HIMBEER-SAHNE
SAHNETORTEN





Eine Nusskreation vom Feinsten!
Cremig, feine Haselnuss-Nougat-Masse 

auf lockerem Haselnussbiskuit. 
Knackige Haselnussblättchen machen diese Cremetorte

zu einem knusprigen Nuss-Genuss.
Unvergleichlich nussig!

NUSS-CREMETORTE
CREMETORTEN



Ein Genuss für Nougatliebhaber!
Zarte Nougatcreme auf lockeren hellen und dunklen Biskuit 

und mit feinsten Nougatstückchen veredelt.
Verziert mit geraspelter, dunkler Schokolade und zartem Nougat.

Zum Dahinschmelzen cremig!

NOUGAT-CREMETORTE
CREMETORTEN



Nach hessischem Originalrezept kreiert!
Zarte Buttercreme und köstliche Johannisbeerkonfitüre 

auf lockerem Sandmassenboden in Kranzform. 
Knusprige Krokantstückchen vollenden

den fruchtigen Creme-Genuss dieser Torte.
Unvergesslich lecker!

FRANKFURTER KRANZ
CREMETORTEN



Die berühmte Schokoladentorte aus Wien!
Edle Schokolade und köstliche Marillenmarmelade 

verleihen dieser Torte den fruchtig-schokoladigen Geschmack.
Ein zartschmelzender Genuss!

SACHER TORTE
CREMETORTEN





Typisch italienische Mascarpone-Crème à la Tiramisu, 
mit saftig getränktem Kaffee-Löffelbiskuit.

Umhüllt von locker gebackenem Biskuit. 
Für ein italienisch-süßes Dolce Vita Kaffeekränzchen.

TIRAMISU-ROLLE
DESSERTS



Leicht und fruchtig!
Frische Sahne mit feinfruchtigen Mandarinen verfeinert, 

umhüllt von lockerem Biskuit.
Frisch und cremig, ideal für den Sommer!

MANDARINEN-SAHNEROLLE
DESSERTS



GRANATSPLITTER
DESSERTS

Eine Genussexplosion!
Eine saftige Creme aus Nuss-Nougat, Marzipan und Biskuit 

auf einem Waffelboden aufdressiert
und von feinster, knackiger Kuvertüre umhüllt.

Der Klassiker!





Die moderne Form unter den Festtagstorten!
Alle Rechtecktorten werden aus hellen Biskuitböden 
mit einer Creme aus feinster Schokolade hergestellt.

Die Größe DIN A4 (21 x 29,7 cm) oder DIN A3 (29,7 cm x 42 cm) ist wählbar. 
Das Dekor aus Zuckerrosen ist in den Farben rosé, apricót und weiß erhältlich. 

(bei DIN A4 ist ein Rosenbukett, bei DIN A 3 sind zwei Rosenbukett inklusive) 
Jede Torte wird mit einem weißen Dekormasse-Überzug bedeckt und

in der Farbe der Zuckerrosen mit einem Band kombiniert.
Der individuelle Schriftzug mit einem persönlichen Text ist aus feinsten Marzipan.

Passend für jeden Anlass!

RECHTECKIGE TORTEN
FESTTAGSTORTEN



Eine besondere Torte für einen besonderen Tag!
Alle Festtagstorten werden nach eigenen Wünschen zusammengestellt. 

Bis zu einer Höhe von 4 Stockwerken
kann jeder einzelnen Torte eine andere Geschmacksrichtung
aus dem Rösner Cremetorten Sortiment verliehen werden.

HOCHZEITSTORTE
FESTTAGSTORTEN



So schmeckt die Liebe!
Frische, erlesene Erdbeeren oder Himbeeren verzieren

das 40 cm oder 80 cm große Erdbeer- oder Himbeerherz.
Das Herz erhält einen Marzipan- und Sahnerand.

Das Rosenbukett ist in den Farben rosé, apricót und weiß erhältlich.
Der individuelle Schriftzug mit einem persönlichen Text ist aus feinsten Marzipan.

Ein leckerer Saisongenuss!

ERDBEER- ODER HIMBEERHERZ
FESTTAGSTORTEN



Als Tauftorte können alle Cremetorten hergestellt werden.
Das Rosenbukett ist in den Farben rosé, apricót und weiß erhältlich.

Jede Torte wird mit einem weißen Dekormasse-Überzug bedeckt
und in der Farbe der Zuckerrosen mit einem Band kombiniert.

Der individuelle Schriftzug mit einem persönlichen Text ist aus feinsten Marzipan.
Gekrönt wird unsere Tauftorte mit 

einem Storch in blau (Junge) oder rosa (Mädchen).

TAUFTORTE
FESTTAGSTORTEN



Feierlich genießen!
Die Torte eignet sich nicht nur zur Kommunion,

sondern auch zu anderen Anlässen, wie z. B. einer Taufe oder Konfirmation.
Die buchförmige Torte wird aus hellen Biskuitböden mit einer Creme 

aus feinster Schokolade hergestellt. Die Größe ist ca. DIN A3 (29,7 cm x 42 cm).
Jede Torte wird mit hauchdünnem Marzipan eingedeckt und mit einer Marzipankordel versehen.

Die linke Buchseite wird mit einem Schriftzug nach Wunsch, 
die rechte Buchseite mit einem Marzipankreuz verziert. 

Natürlich wird der Schriftzug individuell erstellt.

FESTTAGSBUCH
FESTTAGSTORTEN



Als Kommuniontorte können alle Cremetorten hergestellt werden.
Das Rosenbukett ist in den Farben rosé, apricót und weiß erhältlich.

Jede Torte wird mit einem weißem Dekormasse-Überzug bedeckt 
und in der Farbe der Zuckerrosen mit einem Band kombiniert.

Der individuelle Schriftzug mit einem persönlichen Text ist aus feinsten Marzipan.
Gekrönt wird unsere Kommuniontorte 

mit einem handgeformten Gebetbuch aus Marzipan.

KOMMUNIONTORTE
FESTTAGSTORTEN



Ein Bild sagt mehr als tausend Worte!

Die Fotomotivtorte in rund mit 28cm Durchmesser kann in jeder 
Cremetorten-Geschmacksrichtung hergestellt werden.

Die Fotomotivtorte eckig in der Größe DIN A4 (21 x 29 cm) 
wird aus hellen Biskuitböden mit einer Creme aus feinster Schokolade hergestellt. 

Das Bildmotiv ist inklusive mit einem individuellen Text. 
Die Motivgroße ist maximal 21 x 29 cm (DIN A), 

bei einer runden Torte ist der maximale Durchmesser 20 cm (Druckrand).

Fast zu schön zum Essen!

FOTOMOTIVTORTE
FESTTAGSTORTEN





Bitte fragen Sie uns nach den Thementorten für Kinder!

THEMENTORTEN
KINDERTORTEN



Hertzstraße 10
97076 Würzburg

Tel.: 0931 / 200 300
info@bb-roesner-backstube.de

www.roesner-backstube.de




